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HALLAZGO ACCIONES DE MEJORA

PLAN DE MEJORA CENTRO TRANSITORIO MEMORIA Y SABER

CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

14/08/2024

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

1, EDIFICACION E 

INSTALACIONES

1,1 Locacion y 

diseño

No garantiza 

hermeticidad 

completa en área de 

preparación, pared 

ventana y puerta de 

ingreso, anjeos 

sueltos.  

se realizo reforzamiento de 

todo los anjeos del area de 

preparacion de alimentos.

Registro fotografico y validacion en visita de supervision

se realiza los ajustes 

solicitados y el retiro de los 

elementos en mal estado

16/08/2024

28/08/2024

14/08/2024
CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

1,4 Instalaciones 

sanitarias

No dispone de jabón 

de manos, para el, 

manipulador en 

alimentos.   

se coloca recipiente con el 

producto indicado para los 

manipuladores de 

alimento.  

15/08/2024

CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

14/08/2024

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

2, EQUIPOS Y 

UTENCILIOS.

2,1 Condiciones de 

equipos y 

utensilios.. 

Se evidencia deterioro 

de pintura en puestas 

y/o ventana de baños 

y utensilios con 

presencia de material 

no sanitario

20/08/2024

CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

14/08/2024

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

3. Personal 

manipulador de 

alimentos.

3,2 reconocimiento 

medico.

Falta tres 

reconocimientos 

médicos que acredite 

certificación de 

manipulación de 

alimentos

Se realiza la verificacion de 

los documentos, examenes 

medicos y certificado 

menipulacion de alimentos 

del personal de servicios 

generales (6) y 

manipuladoras de 

alimentos (4) los cuales se 

encuentran completos a la 

fecha.

20/08/2024

CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

14/08/2024

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

3. Personal 

manipulador de 

alimentos.

3,1 estado de salud.

Presentar documentos 

medidas preventivas y 

correctivas sin 

embargo no hoja de 

vida completamente 

soporte médicos de 

todos los 

colaboradores.

Se realiza la verificacion de 

los documentos, examenes 

medicos y certificado 

menipulacion de alimentos 

del personal de servicios 

generales (6) y 

manipuladoras de 

alimentos (4) los cuales se 

encuentran completos a la 

fecha.

20/08/2024

CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

14/08/2024

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

3. Personal 

manipulador de 

alimentos.

3,4 educacion y 

capacitacion.

Cuenta con plan de 

capacitación continuo 

sin embargo no realiza 

capacitación de tres 

colaboradores en 

manipulación de 

alimentos. 

Se programa capacitacion 

pendiente 
28/08/2024

CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

14/08/2024

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

3. Personal 

manipulador de 

alimentos.

3,3 practicas de 

higienicas..

personal manipulador 

con maquillaje.

Se realiza la aclaracion en 

cuanto a la persona 

manipuladora de alimentos 

que se encontro con 

maquillaje durante la visita 

de secretaria de salud, que 

el maquillaje de la 

manipuladora es 

permanente (tatuaje).

Se realizo la capacitacion a todo el personal de manipuladores y 

personal de srvicios generales 

Se adquirio la caneca destinada para residuos no aprovechables para el area de 

preparacion de alimentos, realizando seguimientos periodicos garantizando la 

separacion de residuos.

30/08/2024
CONDICIONES 

SANITARIA

VISITA DE 

CONCEPTO 

HIGIENICO 

SANITARIO - SDS

14/08/2024

I,CONDICIONES 

SANITARIAS DE 

INSTALACIONES Y 

PROCESOS.

5 saneamiento

5,3 residuos solidos

En área de prevención 

no realiza una 

adecuada clasificación 

de residuos según la 

norma.

Se realiza la solicitud para 

la compra de caneca negra 

de pedal para residuos en 

area de preparacion de 

alimentos.

Registro fotografico y validacion en visita de supervision

Registro fotografico y validacion en visita de supervision

Soportes fisicos que se encuentran junto con las hojas de vida que se podran 

verificar en vista de supervision.

Soportes fisicos que se encuentran junto con las hojas de vida que se podran 

verificar en vista de supervision.

Se solicito certificacion a la manipuladora donde se avale

 el sitio dende le realuizaron el tatuaje permanente, sin embargo 

esto podra ser avalado en visitas de acompañamiento por parte

de supervision


